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FERMENTACIA: ZAKLADNY KAMEN VINIFIKACIE
Fermentacia ma primarny vyznam na dosiahnutie poZzadovaného enologického

ciela. Aktérom tejto biochemickej transformacie st kvasinky, ktoré na jej
vykonanie spravnym sposobom potrebuji najst v substrate: energiu, zdroje
uhlika, zdroje dusika, aktivatory svojho metabolizmu a okrem toho aj ochranné
faktory.

Vsetky tieto komponenty musia byt pritomné v muste alebo musia byt
doplnené pomocou exogénnych prisad. Na napomaéahanie fermentacnému
procesu OIV (Medzinarodna organizacia pre vini¢ a vino) pripusta pouzitie
“fermentacnych aktivatorov”, ktoré mozu byt vyrobené derivovanim z
kvasiniek (autolyzaty, bunkové steny alebo neaktivne kvasinky), amoniakalne
soli, tiamin a celuldza.

Cielom pridania aktivatorov je napomahanie rychlemu spusteniu ako aj
regularnemu priebehu a ukonceniu alkoholovej fermentacie, obohatenim
prostriedku o nutricné elementy, rastové faktory, pri detoxifikacii prostredia
prostrednictvom adsorbcie inhibitorov rastu kvasiniek.

EVER vdaka integrovanému systému riadenia kvasiniek a ich
derivatov, po¢nuc od selekcie kmenov vykonavanej priamo
vo vinohradoch a vo vinnych pivniciach pomocou ich
charakterizacie (ako identickej, tak aj technologickej),
zaradenim a uchovavanim v exkluzivnej vlastnej zbierke
kmenov kvasiniek, riadenim vyroby kvasiniek a ich derivatov,

prisnou kvalitativhou kontrolou (genetickou, mikrobiologickou,
technologickou a organoleptickou), spravanym balenim, skladovanim pri
kontrolovanej teplote, Sirenim spravnych procedur rehydratacie, aktivacie a
vyzivy PRISPIEVA K DOSAHOVANIU VASICH ENOLOGICKYCH CIELOV!

TECHNICKE VLASTNOSTI

CREAFERM FRUIT je Specialnym bioaktivatorom, ktory sa pridava k
tradic¢nej vyzive na exaltovanie ovocného a kvetinového profilu vin.
Experimenty vykonané v spojeni s kvasinkami MYCOFERM PRONATURE a
MYCOFERM CRU 611, demonstrovali vyznamny narast arém, ktoré mozno
pripisat deskriptorom jablk a hrusiek.

CREAFERM FRUIT prinasa "“usSlachtila vyzivu”, predovsSetkym steroly a
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mastné kyseliny s dlhym retazcom, ktoré redukuju riziko produkcie
prchavej kyslosti a “faktory rastu”, ako st aminokyseliny, vitaminy a
oligoelementy, ktoré prispievaju k spravnemu metabolizmu kvasiniek.
Kvalita nutrientov sa spaja s nevyhnutnym detoxifikac¢nym ac¢inkom, ked st
podmienky fermentacie tazké, ako v pripade vysokého obsahu alkoholu a
pri zastaveni fermentacie (pozri proceduru). VySlachtené Lkvasinky s
pomocou produktu CREAFERM FRUIT redukuju svoju fazu latencie a lahko
prevladaju nad pévodnou mikroflérou.

Uvolinovanie manoproteinov a polysacharidov zlepsSuje stabilitu a
senzoricku harmoniu vina.

POUZITIE
Struc¢ne, podukt CREAFERM FRUIT sa odporuca pre:
e ziskanie vacsSej produkcie ovocnych a kvetinovych arém;
e rychle a bohaté uvolnovanie “uslachtilej vyzivy” lahko asimilovatelnej
pre kvasinky;
e silny “detoxifikac¢ny tc¢inok”, velmi uzitoény v kritickych
podmienkach fermentacie;
e ochranny Gc¢inok voci bunkovej membrane blastomycetickej flory;
e Ucinok fyzickej podpory kvasinkam, velmi uzito¢ny v pripade ¢irych
mustov;
e prinos manoproteinov, ktoré pozitivne zasahuju do fyzikalno-
chemickej a senzorickej stability vina.

SPECIFICKE TECHNIKY Y-TEAM

PRVOK MNOZSTVO x100 g
CREAFERM FRUIT
CELKOVY DUSIK 9,13 g
AMONIAKALNY 110 mg
AMINOVY 3040 mg
A.A. SKUPINA “A” (RAST) 215 mg
A.A. SKUPINA “B” 349 mg
(PREKURZORY)
OKAMZITE ASIMILOVATELNY 3150 mg
DUSIK
CELKOVE STEROLY 620 mg
ERGOSTEROL 270 mg
CELKOVE TUKY 4300 mg
MONONENASYTENE TUKY 3650 mg
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GLUKANY + MANANY 28,70 g

OXID FOSFORECNY 2,20 g

TIAMIN 50 mg
ZLOZENIE

Preparaty vyselektované z bunkovych stien kvasiniek spolu s autolyzatom a
neaktivnymi kvasinkami, tiamin chlérhydrat.

BUNKOVE STENY KVASINIEK AUTOLYZAT KVASINIEK
e Brania nahromadeniu mastnych
kyselin so strednym retazcom. e Prinasa okamzite asimilovatelny
e Prinasaju manoproteiny a dusik.
polysacharidy. e Prinasa volné aminokyseliny.
e Prinasajua faktory prezitia. e Prispieva k produkcii vyssich
e Detoxifikuju musty. alkoholov.
o Zlepsuju funkénost bunkovej e Prispieva k aromatickému
membrany. rozvoju.

e TUlahcuju eliminéaciu CO2.

NEAKTIVNE KVASINKY TIAMIN CHLORHYDRAT
e Prinéasaju faktory prezitia. e Stimuluje fermentaciu.
e Prinasaju steroly. e Zasahuje do metabolickych
e Uvolnuju mastné kyseliny s procesov kvasiniek.

dlhym retazcom. e Reguluje absorbciu zdrojov
e Poskytuja fyzickt podporu dusika.

kvasinkam.

e ZvysSuju toleranciu na alkohol.
e Prispievaja k fluidite bunkovej
membrany.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE
Odportcané davkovanie produktu CREAFERM FRUIT sa meni:

20-40 g/hl pri normalnych fermentaciach;
20-100 g/hl na opatovné spustenie zastavenej fermentacie.
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CREAFERM FRUIT moéze byt pouzity pocas pripravy Startéra fermentacie
(pied de cuve), pocas a ku koncu fermentacie, ked alkohol vyvija svoj
najvacsi inhibiény ac¢inok voci kvasinkam.

Samostatne alebo v spojeni s inymi adsorpénymi koadjuvantami je produkt
CREAFERM FRUIT uc¢inny aj pre redukciu ochratoxinu.

BALENIA A SKLADOVANIE
Vrecka po 1 kg
Vrecia po 10 kg

Skladovat na chladnom a suchom mieste.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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